
MENU
Du 19/05/2025 au 25/05/2025

MENU SANS PORC

MIDI SOIR

Lundi

19

Salade de coquillette à la dinde Thon mayonnaise

Hoki pané Fish burger

Ratatouille à l'huile d'olive Mâches

Yaourt nature sucré bio ******

Banane Yaourt à la grecque

Mardi

20

Carotte râpée Coleslaw

Aiguillette de poulet Saucisse veggie

Semoule bio Purée de chou-fleur 

Mimolette Edam bio 

Yaourt Kiwi

Mercredi

21

Tomate vinaigrette Endive

Croissant au fromage Tomate farcie veggie

Courgette sautée Galette pomme de terre

Fromage blanc Fournols

Compote hve Mousse citron

Jeudi

22

Terrine de légumes Salade marco-polo

Merguez Filet de limande et citron

Pâte bio Salsifis à l'ail

Vache qui rit bio Comté 

Poire Ananas 

Vendredi

23

Concombre à la crème Sardine

Pané de blé au fromage Quiche tomate chèvre

Haricot vert ce2 Batavia

Camembert hve  Chèvre

Pomme au four Riz au lait

Samedi
24

Endive Velouté crécy  

Rognon de veau à la moutarde Saucisse de volaille

Purée Flageolet ce2

Pavé frais Brie

Liégeois chocolat bio Salade de fruit frais

Dimanche

25

Chou rouge vinaigrette Terrine de légumes

Poulet rôti fermier Anneaux encornets safranés

Tomate provençale Riz

Fourme d'ambert aop Chanteneige bio 

Tarte aux pommes Banane

Légende des pictogrammes :

 : Fait Maison   : Loi EGALIM   : Produit frais / de saison   : APPELLATION D'ORIGINE 

PROTEGEE   : Cuisine Végétarienne  


