MENU

APAJH Du 29/04/2024 au 05/05/2024 @;é@

3
Loiret
CUISINE CENTRALE

MENU SANS PORC

MIDI SOIR
Batavia Terrine de légumes
Lundi Chili con carne Tortilla pomme de terre
* % % % % % * %k % k x *
29 Samos Petit suisse sucré
Tarte aux pommes Salade de fruit
Coleslaw (mache) et betterave
Mardi Paupiette de dinde en sauce Tarte duo de poissons
Pate macaroni Ak
30 Emmental Faisselle nature
Pomme Riz au lait caramel
Avocat mayonnaise Champignon aux fines herbes
Mercredi Sauté de veau aux champignons Croq'fromage
Gratin dauphinois Choux fleur
01 Comté aop Cantadou
Tarte aux fruits Créme café
Céleri rémoulade Maquerau moutarde
Jeudi Saucisse veggie Pavé de poisson sauce brocolis
Semoule bio B 3% | Pomme duchesse
02 Camembert Bleu
Compote Poire
e e Salade de Ienti-lle.aux oignons rouges
vinaigrette
Vendredi Boulette de boeuf en sauce Quenelle
03 Purée de légumes Carotte au jus
Bache de lait a la coupe Saint paulin
Novly Kiwi
Chou blanc aux raisins Duo de crudités
. Langue de boeuf en sauce Capeletti provencale bio
Samedi .k
04 Pomme de terre vapeur
Gouda Pavé affinois
Liégeois chocolat Mousse citron
Endive emmental et noix Terrine de poisson
Dimanche Pavé de poisson béarnaise Tortilla pomme de terre
Patate douce rétie Compotée d'aubergine
05 Saint agur Yaourt nature sucré
Mille-feuille Orange
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